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1. INFORMATIONS IMPORTANTES EN MATIERE DE SECURITE ET POUR LENVIRONNEMENT

1.1. Consignes de sécurité et danger
potentiel

> Si cet appareil remplace un autre appareil déja
existant qui doit étre mis de coté ou éliming, veiller a
ce gue celui-ci ne devienne pas un dangereux piege
pour les enfants.

> Cet appareil est congu pour refroidir les boissons
et les aliments et est destiné a un usage domestique.
> Cetappareil est congu pour refroidir et conserver les
aliments frais et surgelés en milieu domestique. Toute
autre utilisation est considérée comme inappropriée.

> [‘appareil n'est pas concu pour fonctionner avec
des minuteries externes ou avec des systemes de
commande a distance.

> Lappareil doit étre installé en suivant les instruc-
tions reportées dans le Manuel d'installation, notam-
ment les ouvertures prévues pour la ventilation de
l'appareil ou dans la structure prévue pour len-
castrement doivent rester libres.

> lappareil est doté d'un systeme d'éclairage a lu-
miére concentrée moyennant des lampes a Led. Ne pas
regarder a l'intérieur des lampes lorsque celles-ci sont
allumées afin d'éviter tout dommage a la vue.

> Cetavertissement figure également sur ['étiquette
appliquée a l'intérieur de la porte du réfrigérateur.

> Lorsque le freezer fonctionne, ne pas toucher les
surfaces internes en acier avec les mains humides
ou mouillées, la peau pourrait rester collée aux sur-
faces particulierement froides.

> Nutiliser aucun appareil électrique a lintérieur des
compartiments prévus pour la conservation des aliments.
> Lors du repositionnement des clayettes, ne pas
approcher les doigts des coulisses de la clayette.

> Ne pas positionner de récipients contenant des li-
quides inflammables prés de l'appareil.

> Ne jamais tenter d'éteindre une flamme ou un
feu avec de l'eau : éteindre l'appareil et recouvrir la
flamme avec une couverture anti-feu.

> Ne pas toucher les éléments chauffants a l'exté-
rieur de l'appareil.

> Durant les opérations d'entretien, éteindre com-
pletement l'appareil en le débranchant de la prise
de courant. Si la fiche est difficile a atteindre, il est
conseillé de désactiver l'interrupteur omnipolaire re-
latif a la prise a laquelle l'appareil est branché.

> Les composants de l'emballage peuvent étre dan-
gereux pour les enfants : ne pas les laisser jouer avec
les sachets, les films plastiques et le polystyréne.

> Toute réparation doit étre effectuée par un tech-
nicien qualifié.

> Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des per-
sonnes (enfants compris) présentant des capacités

physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
sans expérience ni connaissance, sauf si celles-ci
sont contrélées ou si elles ont été auparavant for-
mées pour utiliser 'appareil par une personne res-
ponsable de leur sécurité. Surveiller les enfants afin
de s'assurer gu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

> Ne pas endommager les tubes du circuit réfrigé-
rant de l'appareil.

> Ne pas placer de vaporisateurs ou de récipients
contenant des agents propulseurs ou des subs-
tances inflammables dans l'appareil.

> laquantité de gaz réfrigérant contenue dans votre
appareil est indiquée sur la plague d'identification
placée a l'intérieur de l'appareil. Au cas ou le cable
de branchement électrique devait subir des dom-
mages, il est nécessaire de le remplacer, contacter
le SAV agréé ou un électricien qualifié pour effectuer
cette opération.

> Toute installation ou réparation effectuée par un
personnel non autorisé, peut potentiellement créer un
danger pour l'utilisateur et endommager l'appareil.

> Lesréparations doivent étre effectuées par le SAV
agréé.

> |l est autorisé d'utiliser exclusivement les pieces
de rechange d'origine du constructeur. Ce n'est qu'en
cas d'utilisation de ces composants que le construc-
teur garantit que les conditions requises de sécurité
du produit sont respectées.

> lLes réparations doivent étre effectuées seule-
ment par le fabricant, le service-assistance autorisé
ou une autre personne qualifiée.

> Brancher l'appareil a une prise 3 pbles reliée a la
terre

> Ne pas éliminer le p6le de mise a la terre.

> Ne pas utiliser d'adaptateur.

> Ne pas utiliser de rallonges électriques.

> Couper l'alimentation de tous les appareils avant
toute intervention d'entretien.

> Si le CABLE D'ALIMENTATION est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, un service-assis-
tance agréé ou toute autre personne qualifiée afin
d'éviter tout risque.

> |l est recommandé de surveiller les enfants afin
d'éviter gu'ils ne jouent avec l'appareil.

> Ne pas modifier cet appareil.

> Ne pas introduire d'objets meétalliques pointus
(couverts ou ustensiles) dans les fentes.

> Ne pas toucher (en particulier avec les mains
mouillées) ou mettre directement dans sa bouche de
produits surgelés.

> Ne pas entreposer de substances inflammables,
explosives ou qui s'évaporent.

> Ne pas conserver de substances explosives,

4 www.fhiaba.com - sales@fhiaba.com - Info Line 800-344222



comme les bouteilles de spray, avec des substances
inflammables dans l'appareil.

> Les bouteilles contenant des boissons fortement
alcoolisées doivent étre bien fermées et entreposées
a la verticale.

> Lescomposés organiques, acides et les huiles es-
sentielles peuvent ronger les joints et les surfaces
en plastique en cas de contact prolongé.

> Ne pas tirer sur le cable pour débrancher l'appareil.

1.2. Lors de l'utilisation quotidienne

> Les opérations de nettoyage et d'entretien qui
doivent étre effectuées par l'utilisateur ne doivent
pas étre réalisées par des enfants sans surveillance.
> Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur pour dé-
givrer ou nettoyer l'appareil. La vapeur risquerait de
pénétrer dans les composants électriques et provo-
quer un court-circuit. Risque de décharge électrique !
> Ne pas utiliser d'objets pointus ou tranchants
pour éliminer les couches de givre ou de glace. Il est
possible d'endommager les raccords du circuit réfri-
gérant, rendant l'appareil inutilisable.

> Lasortie du gaz, par effet de la pression, peut
provoquer des irritations aux yeux.

> Ne pas utiliser de maniere inappropriée la plinthe,
les tiroirs extractibles, les portes etc. comme point
d'appui ou comme support.

> Controler que des objets ne soient pas encastrés
dans les portes.

> Pour le nettoyage, retirer la fiche d'alimentation
ou bien déconnecter l'interrupteur de sécurité. Eviter
de tirer sur le cable électrique, mais saisir correcte-
ment la fiche électrigue.

> Conserver l'alcool de haute graduation dans un
conteneur hermétiquement fermé et placé en posi-
tion verticale.

> Eviter que des huiles ou des graisses puissent
souiller des éléments plastiques ou les joints des
portes. Les graisses attaquent la matiére plastique
et les joints des portes deviennent fragiles et poreux.
> Ne pas obstruer les passages de l'air de ventila-
tion de l'appareil.

> |l est recommandé d'autoriser l'utilisation de l'appa-
reil uniquement a des enfants d'au moins 8 ans. Sur-
veiller les enfants pendant le nettoyage et l'entretien.

> Conformément a la réglementation en vigueur, les
enfants de 3 a 8 ans peuvent prendre ou déposer de
la nourriture dans l'appareil, mais il est fortement
déconseillé de permettre aux enfants de moins de
8 ans de réaliser ces opérations et, de maniere gé-
nérale, d'utiliser cet appareil.

> Garder les enfants de moins de 8 ans a une

distance de sécurité, a moins gu'ils ne soient
constamment surveillés, et veiller a ce qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

> Ne pas utiliser d'équipements mécaniques ou
électrigues ni de produits chimiques autres que ceux
recommandés par le fabricant pour accélérer le pro-
cessus de décongélation.

> Ne pas endommager le circuit de refroidissement
(s'il est possible d'y accéder).

> Ne pas utiliser d'appareils électrigues au sein
des compartiments de conservation des aliments a
moins qu'ils ne soient recommandés par le fabricant.
> Si le circuit de refroidissement est endommagé,
gviter toute flamme nue et aérer correctement la
zone.

> Ne pas utiliser 'appareil ou des parties de celui-ci
autrement que ce qui est indiqué dans le présent
manuel.

> Garder la porte ouverte pendant un long moment
peut faire monter la température de facon consé-
guente dans les compartiments de l'appareil.

> Nettoyer régulierement les surfaces en contact
avec la nourriture et les systemes d'évacuation ac-
cessibles.

> Conserver la viande crue et le poisson dans des
récipients appropriés au réfrigérateur afin qu'ils
n'entrent pas en contact avec ou s'égouttent sur les
autres aliments.

> Si l'appareil reste vide pendant de longues pé-
riodes, l'éteindre, le laisser décongeler, le nettoyer,
le sécher et laisser la porte ouverte pour éviter que
de la moisissure ne se forme a l'intérieur.

> Ne jamais laisser d'objets métalliques coupants
comme des couteaux, fourchettes, cuilleres et cou-
vercles sur l'appareil pendant son utilisation.

> Ne pas utiliser de produits nettoyants abrasifs
ou corrosifs (par ex, poudres a récurer, détachants,
éponges métalliques) sur les parties en verre.

> Ne pas s'asseoir sur l'appareil.

> Ne pas s'asseoir ou s'appuyer sur la porte ou sur
d'éventuels bacs ouverts.

> Ne pas exercer de pression sur la porte ou sur la
poignée pour déplacer l'appareil.

> Ne pas utiliser d'appareils électriques (par ex, un
séche-cheveux) ou de sprays dégivrants ; les parties
en plastique pourraient étre endommageées.

> Ne pas utiliser l'appareil pour refroidir la piece.

> Toujours débrancher l'appareil en cas de pro-
bleme ou avant de réaliser les opérations de net-
toyage ou d'entretien.

> Ne pas conserver de liquides dans des boites de
conserve ou des récipients en verre dans le congélateur.
> Ne pas placer d'objets lourds sur le dessus de
'appareil.
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1.INFORMATIONS IMPORTANTES EN MATIERE DE SECURITE ET POUR LENVIRONNEMENT

Symboles utilisés dans le manuel :

Remarque

@ conseils pour une bonne utilisation de l'ap-
pareil
Important

Indications visant a éviter tout dommage de
l'appareil

Attention
Indications visant a éviter toute blessure aux

personnes

1.1. Respect de l'environnement

& X

> Cet appareil, conforme a la directive européenne
DEEE (2012/19/UE), doit étre éliminé séparément des
autres déchets au terme de son cycle de vie.

> Cet appareil ne contient pas de substances dont
la quantité est jugée dangereuse pour la santé et
l'environnement, conformément aux directives euro-
péennes en vigueur.

> Veiller au bon respect des procédures d'élimina-
tion de tous les matériaux d'emballage.

Tension électrique | Danger d’électrocution
Désactiver lalimentation électrique géné-
rale. Débrancher le cable d'alimentation
électrique du courant électrique.

> Lappareil ne doit pas étre éliminé avec les dé-
chets ménagers. S'informer aupres d'un centre de
collecte pour en savoir plus concernant ['élimination
des matériaux recyclables.

> Avant ['élimination, couper le cable d'alimentation
et retirer la porte et/ou les bacs de fermeture.

> Pendant ['élimination, veiller a ne pas endomma-
ger le circuit réfrigérant.

> Ni le circuit réfrigérant, ni lisolation de l'appa-
reil ne contiennent de substances nocives pour la
couche d'ozone.

> Nos appareils sont emballés dans des matériaux
non polluants et recyclables.

> Déposer les matériaux d'emballage dans un
centre de collecte agréé.

Emballages en plastique | Danger d'étouffement
Ne pas laisser 'emballage, ni aucune partie
de celui-ci, sans surveillance.

Ne pas laisser les enfants jouer avec les
sachets d'emballage en plastique.

1.2. Nettoyage, assainissement et entretien

> Les interventions techniques doivent étre réalisées
uniquement par des professionnels qualifiés ou par le
Service Assistance Technique

Attention
Afin d'éviter toute contamination des ali-

ments, veuillez suivre les instructions sui-
vantes :

> Louverture prolongée de la porte peut
entrainer une augmentation importante de
la température dans les compartiments de
l'appareil.

> Nettoyer régulierement les surfaces en

contact avec la nourriture et accessibles aux
systémes d'évacuation.

> Conserver la viande crue et le poisson
dans des récipients appropriés au réfrigéra-
teur afin gu'ils n'entrent pas en contact avec
ou s'égouttent sur les autres aliments.

> Les compartiments freezer a deux étoiles
pour aliments surgelés sont indiqués pour la
conservation d‘aliments pré-congelés, pour
la conservation et la fabrication de glace et
de glagons.

> Les compartiments freezer a une, deux

et trois étoiles ne sont pas indiqués pour la
congélation d'aliments frais.

> Si le freezer reste vide pendant de longues
périodes, il faut l'éteindre, le dégivrer, le net-
toyer, le sécher et laisser la porte ouverte pour
gviter toute formation de moisissure a l'inté-
rieur de l'appareil.

1.3. Informations pour les organismes
de controle

> Pour les contréles EcoDesign, l'installation et la
préparation de l'appareil doivent étre conformes a la
reglementation EN 62552.

> Lesexigences de ventilation, les dimensions et l'es-
pace minimum par rapport au mur arriere sont indi-
qués dans le chapitre « Installation » de ce manuel.

> Contacter le fabricant pour plus d'informations.
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1.4. Pour économiser l'énergie

> Une utilisation correcte de lappareil, un em-
ballage correct des aliments, une température
constante et 'hygiene alimentaire favorisent la qua-
lité de la conservation.

> Réduire le temps et le nombre d'ouvertures des
portes pour éviter une surchauffe excessive des
cellules.

> Nettoyer périodiquement le condensateur pour
éviter une perte d'efficacité de la machine (voir la
page 31).

> Décongeler les aliments surgelés dans lachambre
froide pour récupérer le froid accumulé par les ali-
ments surgelés.

1.5. Etiquetage en vironnemental

LEGENDE DES MATERIAUX D’EMBALLAGE

Matériau Abréviation Numérota-
tion

Polyéthylene

A basse densité LLDPE 4
Carton non

B ondulé PAP 21

C | Polystyrene PS 6

D | Bois FOR 50

E | Fer FE 40
Chlorure de

F polyvinyle PVC 3
Polyéthylene

G térgphtalate PET 1
Carton ondulé PAP 20

.
\T—
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2. INSTALLATION

2.1. Installation

Veiller a ce que l'installation soit correctement effec-
tuée, en respectant toutes les indications reportées
dans la notice d'installation fournie avec l'appareil.

Attention

Si 'un des modeles prévoit des raccorde-
ments hydriques, il faut les faire avant de
brancher la machine au courant électrique.

> La mise a la terre est obligatoire selon les moda-
lités prévues par les normes de sécurité du systeme
électrique.

> Positionner la cave a vin a l'aide d'une deuxieme
personne.

> Ne pas utiliser la porte ouverte comme levier pour
positionner la cave a vins.

> Ne pas exercer de pression excessive sur la porte
ouverte.

> La cave a vins ne doit pas étre placée a proximité
de sources de chaleur. Si cela n'est pas possible, un
panneau isolant approprié doit étre utilisé.

> Lappareil ne doit pas étre exposé au rayonnement
solaire.

> Ne pas placer l'appareil a l'extérieur.

> Confier linstallation et les interventions d'assis-
tance a du personnel qualifié conformément a la ré-
glementation en vigueur.

> Faire effectuer le branchement électrique par un
personnel technique qualifié.

> Pour éviter tout danger, si le cable d'alimentation
électriqgue est endommagé, contacter immeédiate-
ment le service d'assistance technique qui rempla-
cera le cable, afin de prévenir tout risque.

> Avant toute intervention sur l'appareil (installation,
entretien, positionnement ou déplacement), toujours
s'équiper d'équipements de protection individuelle.
> Avant toute intervention sur lappareil, couper
['alimentation électrique générale.

> En cas d'installation a proximité d'un autre réfri-
gérateur, se référer au guide d'installation.

> Ne jamais essayer de réparer l'appareil tout seul
ou sans l'intervention d'un technicien qualifié.

> Ne pas installer/utiliser l'appareil en plein air.

> ATTENTION : Lors du positionnement de la cave a
vins, s'assurer que le cable d'alimentation n'est pas
coincé ou endommage.

> Pour éviter l'instabilité de la cave a vins, il faut
Uinstaller et la fixer correctement selon les instruc-
tions du manuel d'installation.

> Cette cave a vins peut étre utilisée jusqu’a une
hauteur maximale de 2 000 metres au-dessus du ni-
veau de la mer.

2.2. Branchement au courant électrique

Lappareil est doté d'une fiche de type Schuko Unel
de 16A et doit étre branché au réseau électrique
moyennant une prise Schuko Unel correspondante.
Ne pas utiliser de rallonges et/ou d'adaptateurs mul-
tiples pour le branchement.

Important
Ne pas utiliser de rallonges et/ou d'adapta-

teurs multiples pour le branchement.

Attention
Si l'énergie électrique est fournie par des

sources d'énergie renouvelables, il faut ins-
taller le kit d'Energies Alternatives pour inté-
grer l'appareil dans le réseau électrique.

2.3. Réfrigérant

Faire attention a ne pas endommager le circuit ré-
frigérant.

Il contient de l'isobutane (R600a), un gaz naturel trés
respectueux de l'environnement, néanmoins le gaz
est inflammable.

> Encas de dommage du circuit réfrigérant, s'assu-
rer que des flammes nues ni étincelles ne se déve-
loppent dans la piece. Bien aérer la piece.

1ISO 7010 W021

A Attention
Risque d'incendie / matériaux inflammables
Procéder au transport, a l'installation et au
nettoyage en veillant a ne pas endommager

le circuit réfrigérant.
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3. AVANT DE COMMENCER

Important

Faire attention durant le transport,

le montage ou le nettoyage de ne pas en-
dommager le circuit de réfrigération.

Attention
Risque d'incendie / matériaux inflammables.

3.1. Pour bien connaitre votre cave a vins

Nous vous félicitons d'avoir acheté votre nouvelle
cave avins ! Vous pouvez des a présent utiliser notre
systeme de conservation innovant qui vous permet-
tra de préserver au mieux tous vos aliments.

Ce manuel d'utilisation répondra a la plupart de vos
questions pour ce qui concerne les caractéristiques
du produit.

3.2. Responsabilité du fabricant

Le fabricant décline toute responsabilité pour les
dommages aux personnes et aux biens causés par :
> utilisation de l'appareil autre que celle prévue ;

> non-respect des prescriptions du manuel d'utilisation;
> altération d'une seule partie de l'appareil ;

> utilisation de piéces de rechange non originales

3.3. Service assistance

> Encas de panne de l'appareil, contacter le service
d'assistance technique et faire effectuer la répara-
tion uniqguement par du personnel qualifié.

> Shassurer que le modeéle et le numéro de série
soient disponibles sur la plaque signalétique.

> Utiliser uniquement des pieces de rechange
originales.

> Ne jamais essayer de réparer l'appareil tout seul
ou sans l'intervention d'un technicien qualifié : outre
les conséquences sur la sécurité, cela pourrait annu-
ler la garantie.

> Les pieces de rechange originales prévues pour le
fonctionnement conformément aux réglementations
Ecodesign peuvent étre obtenues aupres de notre
service aprés-vente pendant une période d'au moins
10 ans apres la mise en circulation de l'appareil dans
['Espace économique européen.

> Des informations détaillées sur la durée de la ga-
rantie et les conditions de garantie dans chaque pays
sont disponibles aupres de notre service assistance
clientele, de votre revendeur ou sur notre site Internet.

> Pour toute autre information, ne pas hésiter a
contacter le Centre d'Assistance Technique en appe-
lant le numéro vert :

(800-344222 (800-FHIABA))

> +39 0434 420160

> care@fhiaba.com

> https://www.fhiaba.com

Important

Avant d'appeler, noter le numéro de série de
'appareil, indiqué sur le certificat de garan-
tie et sur la plaque signalétique qui se trouve
a lintérieur du compartiment réfrigérateur
sur le coté opposé de l'ouverture de la porte.

3.4. Données techniques

Le réfrigérant, le contenu utile et d'autres données
techniques sont indiqués sur la plaque signalétique.
De plus amples informations sur le modele choisi
sont disponibles sur le site Internet :

https://www.fhiaba.com

(uniqguement pour les pays de l'Espace Economique
Européen). Suivre les instructions pour trouver le
modele. Le modele est identifié par le signe présent
devant la barre du code produit (E-Nr.) sur la plaque
d'identification. Alternativement, la désignation du
modele se trouve également sur la premiére ligne de
['étiquette énergétique UE.

3.5. Plaque signalétique

La plaque signalétique indique les données tech-
nigues, le numéro de série et le modeéle. La plaque
signalétique ne doit jamais étre retirée.
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3. AVANT DE COMMENCER
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| Fagpiase lUouverture de la porte.

"..,. MI“MN‘

Flvala

Gross capadity (/)

Net capacity Fridge (I)

Net capacity Fresco (I)

Net capacity Freezer(l)
Freezing Capacity (kg/12h)
Refrigerant Fridge/Fresco (gr)
Refrigerant Freezer (gr)
Refrigerant Type

Climatic Class

Defrost Heater (W)

Total Absorbed Current (A)
Voltage (V~)

Frequenzy (H2)

Lighting Neon/Led (W)
Temperature Rise Time

MADE IN ITALY

582
425

90

R600a
SN/T

15
220-240V
50-60 Hz
0

MODEL
XS8991TWT6

I Modéle.
TYPE
M899

l Type.
SERIAL NUMBER
F20210601000006

I Numéro de série .

CeEx

Caractéristiques.

Classe climatique de fonctionnement

> SN (Subnormale) de + 10 °C a + 32 °C

> N (Normale) de + 16 °Ca+32°C

> ST (Subtropicale) de + 18 °C a + 38 °C

> T(Tropicale) de + 18 °Ca + 43 °C
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3.6. Composants principaux

11 —)

= Modele 1T

Cantina
+18/+4 °C ~

Wine Cellar L

+18/+4 °C
B 1 Structure en acier inox avec
- 7, finitions en aluminium.
Wine Cellar 2 Panneau de commandes
+18/+4 °C 6 interactif avec display.
- 3 Compartiment Cantina.
4 Clayettes porte-bou-
teilles compléetement
extractibles.
5 Compartiment
Wine Cellar
-
1 \ \ 6 Bac Wine Cellar.
@ 7 Eclairage LED
Cantina 13
+18/+4 °C
[
L 1l
~ (2 — - - Modeéles OF
= o °
|4
Wine Cellar
+18/+4 °C 3

www.fhiaba.com - sales@fhiaba.com - Info Line 800-344222 1



3. AVANT DE COMMENCER

Wine Cellar
+18/+4 °C

Wine Cellar
+18/+4 °C

Wine Cellar
+18/+4 °C

Wine Cellar
+18/+4 °C

12

% Modeéle OT / Brilliance
C

|4

NN

Ll 1 Structure en acier inox avec
finitions en aluminium.

2 Panneau de commandes
interactif avec display.

3 Compartiment

/ Wine Cellar.

4 Clayettes porte-bou-
teilles compléetement

_E]__’_ extractibles.

\ A\

e o[ 1. 5 Bac Wine Cellar
6 Eclairage LED
fay
avay

W\

! Modele OH

6
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3.7. Controle électronique

Linnovant systéme de contréle électronique congu par Fhiaba maintient une température constante dans
les compartiments et l'affiche sur le panneau de commandes. Il permet par ailleurs l'interaction de l'usa-
ger avec le systeme de contrdle, moyennant la configuration personnalisée des différentes fonctions et
l'envoi de messages sonores et/ou visuels, au cas ou se vérifieraient des anomalies de fonctionnement
de l'appareil.

3.8. Panneau de commandes principal

Marche / Arrét : On/Off
Presser l'icone pour allumer ou arréter l'appareil.

Accueil
Presser l'icone pour revenir a ['écran d'accueil.

Alarme
Presser l'icone pour afficher les fonctions de signal sonore d'alarme et pour les désactiver.

Retour
Presser l'icone de la fleche pour revenir a la page-écran précédente.

www.fhiaba.com - sales@fhiaba.com - Info Line 800-344222 13




4. MARCHE ET ARRET DE LAPPAREIL

4.1. Marche et arrét

Premiére mise en marche

Presser la touche ON/OFF @, Les pages-écrans
suivantes apparaissent sur l'afficheur :

1) Logo du Fabricant

FUNCTIONS

2) Test initial (il dure

INITIAL TEST K
3 minutes).

SETTINGS

g

3) La page-écran principale saffiche et indique les tem-
pératures mesurées au sein des compartiments de la
cave. Lappareil commence a refroidir automatiquement,
jusqu'a ce qu'il atteigne les températures définies.

4) Page-écran accueil ().

I¥S compartiment

updl Wine Cellar +5 °C
(*) La page-écran accueil varie
selon le modéle ; (voir le par. 5.1.

Comment régler la température
des compartiments ? page 16).

B compartiment

JL FUNCTIONS
LY +12 ) Cantina +8 °C

SETTINGS

Lors du premier allumage de l'appareil, il est recom-
mandé d'attendre au moins 12 heures avant d'intro-
duire les aliments. Pendant cette période, désactiver
les éventuels messages sonores en effleurant la
touche ALARM @).

Extinction de Uappareil

1) Presser la touche
d'arrét ON/OFF © .

PROCEED WITH THE
SHUTDOWN?

3) Confirmer l'arrét

ﬂ en pressant l'icone
YESZ NO oul.

DO YOU WISH TO PROCEED?

3) Confirmer a
nouveau l'arrét en
pressant l'icone OUIL.

Remarque
@ Lorsque l'appareil est arrété, aucun voyant

n'indigue gu'il est branché a lalimentation
électrique.

Extinction du compartiment Cantina et du
compartiment Wine Cellar (Modéle 1T, OT et OH)

Le compartiment Cantina et le compartiment Wine
Cellar peuvent étre éteints séparément, tandis que le
grand bac ne peut étre éteint qu'en arrétant l'intégra-
lité de l'appareil.

1) Page-écran
ACCUEIL.

Pour éteindre le
compartiment
Cantina ou Wine
Cellar, presser l'icone
correspondante.

FUNCTIONS

SETTINGS

2) Presser l'icone
OFF.

DO YOU WANT TO
DEACTIVATE

THE COMPARTMENT? 3) Confirmer
'extinction en

pressant l'icone OUIL.

Y 4

14 www.fhiaba.com - sales@fhiaba.com - Info Line 800-344222
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DO YOU WISH TO PROCEED?

3) Confirmer a
nouveau l'arrét en
pressant l'icone QUL

5) Sur la page
d'accueil s'affiche
liconefj oFF
indiquant que le
compartiment
Cantina est éteint.

17‘1 + 1 2 e FUNCTIONS
.’r\ =
! ! 5 i SETTINGS

55 . &

. . . N
Pour l'extinction du compartiment Wine Cellar .
suivre la méme procédure.

Rallumage de l'appareil

Pour remettre lappareil en marche, presser
l'icone ON/OFF ©, et 'écran sallume; les pages
écrans de démarrage et la page d'accueil, avec la
température mesurée a lintérieur des comparti-
ments du réfrigérateur, s'affichent a nouveau. Le ré-
frigérateur commence a refroidir jusqu'a atteindre
les températures prédéfinies.

Rallumage des compartiments

Si l'on souhaite rallumer les compartiments cuve et
le compartiment Wine Cellar, suivre cette procédure :

FUNCTIONS '|) Page_écran
accueil. Pour
rallumer un
compartiment éteint,
presser l'icone OFF
située a coté.

2) Presser l'icéne
ON.

DO YOU WANT TO
ACTIVATE

THE COMPARTMENT? 3) Confirmer
l'allumage en

pressant l'icone QUL

V4

NO

DO YOU WISH TO PROCEED?

4) Confirmer a
nouveau l'allumage
en pressant l'icone
(o]U] }

5) Le compartiment
serallume et la
page-écran ACCUEIL
apparait.

. . fte
Pour rallumer le compartiment Wine Cellar
suivre la méme procédure.

Extinction pendant une durée prolongée

En cas de périodes d'absence prolongées il est re-
commandé d'éteindre l'appareil en pressant l'icone
ON/OFF © et de débrancher la fiche électrique ou
d'agir sur linterrupteur omnipolaire qui lalimente.

Vider complétement l'appareil, le nettoyer, ['essuyer
et laisser les portes et les bacs partiellement ouverts
afin d'éviter toute formation de mauvaises odeurs.

Remarque
@ Si lors de la premiere mise en marche l'ins

cription Fhiaba ne s'affiche pas, mais d'autres
messages apparaissent, cela signifie que
'appareil a déja commencé le processus de
refroidissement.

Lors de la premiere mise en

Sera pas poss ble d'utiliser la page d'accue

pour modifier les configurations d'usine avant

que la température prédéfinie soit atteinte.

| est toutefois possible de régler ['heure

et la date

pour active :
Lors de chaque allumage, 'appareil effectue
une procedure ( )-diagnostique d'une du
rée de 3 minutes avant de s'activer compléete
ment. Si le compartiment Cantina ou le com
partiment Wine Cellar s'éteint, le ventilateur
relatif continue a fonctionner de maniéere au
tonome afin de prévenir la possible formation
d'odeurs et de moisissures
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5. REGLAGE DE LA TEMPERATURE DES COMPARTIMENTS

5.1. Comment régler la température
des compartiments ?

Chague modele est attentivement testé avant de quit-
ter lusine et réglé de maniére a garantir de hautes
performances et des consommations contenues.

En régle générale, il n'est pas nécessaire de modifier
les configurations d'usine.

Comment se présente la page-écran accueil sur les
différents modeles ?

Modeéele 1T

Compartiment_
Cantina

Compartiment_ Températures

Wine Cellar - prédéfinies
Il

Grand bac 'y +

Wine Cellar H! 5

Compartiment
Cantina

(Dual zone) Températures

prédéfinies
Compartiment __
Wine Cellar

Compartiment_

Cantina ,
Températures

prédéfinies
Compartiment_
Wine Cellar

Modifier la température des compartiments

D‘?UT 2 °c FUTNS

1) Page-écran
accueil. Presser
par exemple l'icone
du compartiment
Cantina fi§

2) Faire défiler les
valeurs vers le

haut ou vers le bas
pour sélectionner

la température
souhaitée (dans le
cas du compartiment
Cantina, la
température peut
étre réglée de + 4 °C
a+18°C)

3) Presser l'icone
OK pour confirmer
la température
sélectionnée.

Cette méme procédure est requise pour régler la
température :

> dans le compartiment Cantina de +4°Ca+18°C
> danslegrand bac Wine Cellarde +4°Ca+18°C.

Remarque
@ La température affichée peut légerement va

rier par rapport a celle conf guree suite a une
ouverture continue des portes ou a l'introduc-
tion de grandes quantités d'aliments a tempé

rature ambiante.

6 a 12 heures peuvent étre nécessaires poL

atteindre la température sélectionnée.
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Icone du cadenas

Licone du cadenas apparait lorsque les tempéra-
tures sont définies.
Le cadenas :

ouvert indique qu'il est possible de modifier
les températures des compartiments.

fermé indique qu'il N'est PAS possible de mo-
difier les températures des compartiments.

Généralement, le cadenas est ouvert ; dans ce cas,
il est possible de faire défiler la page-écran vers le
haut ou le bas, sélectionner la température souhai-
tée et appuyer sur OK pour confirmer.

Le cadenas sera en revanche fermé si l'utilisateur
a activé certaines fonctions (décrites au par. « 6.
FONCTIONS ET REGLAGES » & la page 18) ; dans
cette situation, l'utilisateur ne pourra plus modifier
les températures des compartiments tant que la
fonction ne sera pas terminée ou désactivée ma-
nuellement.

La liste des avertissements danomalie figure a la
fin du présent manuel (voir le par. « 11.2. Indica-
tions d'anomalie pouvant apparaitre sur 'écran »
page 33).

5.3. Températures conservation des vins

Pour une meilleure conservation, les vins ont besoin
d'une température différente, plus chaude pour les
vins rouges, et plus froide pour les vins blancs.

Vins Rouges
de +10°Ca+18 °C

Vins Blancs
de +4°Ca+9°C

Par exemple, en réglant une température supérieure
a + 9 °C pour les vins blancs, l'afficheur changera
l'icbne de vin blanc a vin rouge.

5.2. Signaux d’'information d’anomalies
a l'écran

Un systeme de contréle
intégré fournit des infor-
mations a travers des
signaux lumineux ou des
messages textuels affi-
chés a l'écran.

Le signal sonore qui ac-
compagne certains avertissements d'anomalie peut
étre désactivé en appuyant sur la touche ALARM
du panneau de commandes principal.

Bordeaux
BOTTLE

Burgundy

BOTTLE
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6. FONCTIONS ET REGLAGES

6.1. Fonctions

Il est possible de personnaliser le fonctionnement de
l'appareil pour l'adapter aux différentes exigences
d'utilisation.

Apres avoir pressé l'icone FonctionsEsur la page
accueil, les icones des fonctions disponibles sui-
vantes s'afficheront.

1) Double zone / dual zone.
(modeles 0T-0H)

HUMIDITY
N 5) Humidité.
¢4

LIGHT 12H p
6) Eclairage interne 12h.

et 7) Jambonnerie.

(en option, modéles 0T-0H-0F)

1) Double Zone - Dual Zone (Modéles OT et OH)

Cette fonction peut étre activée sur des modeéles avec
cave a vin sans séparateur et permet de différencier
la température dans la partie supérieure du compar-
timent (plus chaude, donc plus convenable aux vins
rouges) de la température dans la partie inférieure
(plus froide, donc plus convenable aux vins blancs).
Le systeme de réfrigération permet de maintenir le
froid dans la partir inférieure du compartiment.

FUNCTIONS

ﬁ? + 12(: ‘g

A) Page-écran
ACCUEIL. Presser
l'icone FONCTIONS.

SETTINGS

HUMIDITY LIGHT 12H
:
()

PROSCIUTTERIA (S

B) Presser l'icéne
DOUBLE ZONE.

DUAL ZONE
MODE
C) Presser la touche

ON pour activer la
fonction.

FUNCTIONS

D) La page
d’ACCUEIL changera
et l'icone de la double
zone apparaitra.

SETTINGS
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5) Humidité 6) Eclairage interne 12 h

La fonction permet de régler I'humidité des com- Cette fonction permet de configurer ['heure de
partiments Cantina et Wine Cellar pour améliorer la ['éclairage interne, pouvant rester allumé 12 h apres
conservation du vin et des aliments. la fermeture de la porte de la cave a vins, afin de voir

FUNCTIONS

A) Page-écran
ACCUEIL. Presser
l'icone FONCTIONS.

HUMIDITY LIGHT 12H
' B) Faire défiler HUMIDITY LIGHT 12H

¢ & deux fois a droite é '
PROSCIUTTE: puis presser l'icéne L B
A~ HUMIDITE. PRosuunsml
DUAL

ZONE

C) Faire défiler les
valeurs vers le haut
MEDIUM ou vers le bas jusqu’a

< LOW régler 'humidité
v IOl souhaitée. :
ON OFF

HIGH
MEDIUM D) Presser sur OK.

LIGHT 12h MODE

HIGH

www.fhiaba.com - sales@fhiaba.com - Info Line 800-344222

l'intérieur éclairé, a travers la porte vitrée.

A) Page-écran
ACCUEIL. Presser
['icone FONCTIONS.

B) Faire défiler
deux fois a droite
puis presser l'icone
LUMIERE 12H.

C) Presser la touche
ON pour activer la
fonction.

19




6. FONCTIONS ET REGLAGES

7) Jambonnerie (en option pour 0T-0H-0F)
6.2. Réglages

La fonction permet de régler le compartiment Wine Cel-
lar (avec température et humidité) afin de l'adapter a la

. . . ILest possible de personnaliser les réglages de votre
conservation des jambons, charcuteries et fromages.

cave a vins pour l'adapter aux différents besoins

FUNCTIONS

HUMIDITY LIGHT 12H

N 4

PROSCIUTTER,
o DUAL
L]

ZONE

PROSCIUTTERIA
MODE

FUNCTIONS

@ -10.

SETTINGS

20

A) Page-écran
ACCUEIL. Presser
l'icone FONCTIONS.

B) Faire défiler
deux fois a droite
puis presser l'icone
JAMBONNERIE.

C) Presser la touche
ON pour activer la
fonction.

D) Sur la page-écran
apparait l'icone JAM-
BONNERIE a la place
de celle des vins.

Le compartiment
maintiendra automa-
tiguement la tem-
pérature a +10 °C et
['humidité moyenne
sera réglée.

E) Pour activer
la fonction,
presser l'icone
JAMBONNERIE.

F) Faire défiler

les valeurs vers

le haut ou le bas
pour sélectionner

la température
souhaitée (de +8 °C a
+17 °C) puis presser
sur OK.

d'utilisation.

DATE
]
1

LANGUAGE

©®

SABBATH MODE

()

ESET
DEMO MODE

MAINTENANCE

SERVICE
INFO SYSTEM

1) Date

2) Heure

3) Degrés Celsius et Fahrenheit

4) Langue

5) Sabbath

6) Reset

7) Démo Mode

8) Entretien

9) Service

10) InfoSystem
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1) Date 2) Heure

La date s'affiche dans le format (jour:mois:année). Sur 'écran s'affiche ['heure et les minutes au format
Il est possible de modifier les réglages en touchant hh:mm.

'écran. Lheure peut étre réglée et affichée en 12 ou 24

heures.

ﬁ +1 2 y FUNCTIONS

TR
a§ *+ 5 5«3

N
2 °‘ LANGUAGE

YEAR 2021

~

>

A) Page-écran
accueil. Rresser
l'icone REGLAGES.

B) Presser l'icone
DATE.

C) Faire défiler vers
le haut ou le bas pour
sélectionner le jour
souhaité puis presser
sur OK.

D) Faire défiler vers
le haut ou le bas pour
sélectionner le mois
souhaité puis presser
sur OK.

E) Faire défiler vers
le haut ou le bas pour
saisir l'année puis
presser sur OK.

www.fhiaba.com - sales@fhiaba.com - Info Line 800-344222

A) Page-écran
accueil. Presser
l'icone REGLAGES.

B) Presser licone
HEURE.

C) Choisir la modalité
d'affichage de
'heure: 12 ou 24
heures.

D) Faire défiler vers
le haut / bas jusqu’a
sélectionner l'heure
puis presser OK.

E) Faire défiler
jusqu'a sélectionner
les minutes puis
presser OK.
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6. FONCTIONS ET REGLAGES

3) °C/°F

Cette fonction permet l'affichage de la température
en degrés Celsius (par défaut) ou Fahrenheit.

4) Langue

A) Page-écran
accueil. Rresser
l'icéne REGLAGES.

B) Presser l'icone
°C/°F.

C) Faire défiler vers
le haut / bas jusqu’a
sélectionner les
degrés en Celsius
ou en Fahrenheit
puis presser sur OK.

Pour régler la langue de la cave, il suffit de suivre la

procédure.

FUNCTIONS

N SETTINGS
Yo

NNGUAGE

FRANCAIS
wr'

22

A) Page-écran
accueil. Ffresser
'icone REGLAGES.

B) Presser l'icéne
LANGUE.

C) Faire défiler vers
le haut ou le bas
jusqu'a sélectionner
la langue souhaitée
et presser sur OK.

5) Mode Sabbath (Option)

Cette fonction permet de respecter certaines regles
religieuses qui demandent que l'appareil ne soit pas
affecté par l'ouverture ou la fermeture des portes (le
fonctionnement thermostatique, l'éclairage interne
et la fabrication des glacons sont désactivés).

hi" +1 2 Furgms

Il \G@ +
! 5 %TTINGS

A) Page-écran
accueil. Presser
l'icobne REGLAGES.

SABBATH MODE

20 &

RESET i DEMO MODE

B) Faire défiler
deux fois a droite
puis presser l'icone
SABBATH.

S o

SABBATH
MODE

ON' OFF

DO YOU WISH TO PROCEED?

4 NO

C) Presser la touche
ON pour activer la
fonction.

D) Presser la touche
OUI pour activer la

YES fonction.

E) Lappareil
fonctionnera en
suivant cette
configuration.

SABBATH MODE
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6) Reset

Cette fonction offre la possibilité de rétablir les ré-
glages de base configurés en usine en annulant toute
modification effectuée par la suite.

\
UI +1 2 o FUNCTIONS

B

SABBATH MODE

()

\

DO YOU WANT TO
RESET THE
FACTORY DATA

YEs‘ NO

RESET CARRIED OUT

Important

:
H\! * 5 S SETTINGS
¥ +5 '\1,

RESET DEMO MODE
<+, °

A) Page-écran
accueil. Presser
l'icone REGLAGES.

B) Faire défiler deux
fois a droite puis
sélectionner l'icone
RESET.

C) Presser la touche
OUI pour réinitialiser.

D) Presser la touche
OUL

E) La réinitialisation
a été effectuée.

Les configurations
d'usine de la cave
avins ont été
restaurées.

Si les parameétres de base (« reset ») sont
réinitialisés, il est nécessaire de réactiver le

choix de fonctionnement du grand bac.

7) Démo Mode

Cette fonction peut étre activée pour simuler le fonc-
tionnement du réfrigérateur, lors de salons ou d'ex-
positions dans le showroom.

SABBATH MODE
RESET DEMO MODE
O W
.

DEMO MODE

DEMO MODE
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A) Page-écran
accueil. Presser
l'icone REGLAGES.

B) Faire défiler deux
fois a droite puis
sélectionner l'icéne
DEMO.

C) Saisir le MOT DE
PASSE nécessaire
pour l'activation

a demander au
Fabricant.

Mot de passe par
défaut : 1-2-3-4

D) Presser la touche
ON ou bien OFF.
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6. FONCTIONS ET REGLAGES

8) Entretien périodique

Pour garantir le bon fonctionnement de lappa-
reil, il est nécessaire d'effectuer le nettoyage de la
grille de ventilation, du filtre et du condensateur.
Le nettoyage périodique est rappelé tous les 6 mois
par un signal sonore et visuel sur ['écran.

A) Page-écran
accueil. Rresser
l'icone REGLAGES.

MAINTENANCE SERVICE

INFO sv&

CONDENSER CLEANING

B) Faire défiler a
droite trois fois pour
arriver a cette page-
écran puis presser
l'icone ENTRETIENS.

C) Pour l'activer,
presser la touche
OuUL

ENABLE WARNING?

YES% NO

CONDENSER CLEANING

D) Le temps restant
NEXT WARNING.

DAYS MISSING... avant le prochain
365 nettoyage s'affiche a

'écran.

CONDENSER CLEANING

NEXT WARNING.
DAYS MISSING...

365
%

OFF RESET

E) Si l'on souhaite

en revanche désac-
tiver l'avertissement
précédemment confi-
guré, toucher licéne
RESET.

F) Il est possible de
désactiver le signal
d'avertissement et de
visualiser le temps
restant avant le
prochain nettoyage
en pressant la touche
OUL

CONDENSER CLEANING

DISABLE WARNING?

YES“ NO

9) Service

SERVICE
La fonction Service est réservée a l'assistance
du Fabricant.

10) Info System

La fonction Info Systeme permet d'afficher les don-
nées du produit, comme par exemple le code du lo-
giciel, le numéro de série et les codes configurés en
usine de la cave a vins.

m‘ﬁ +1 2 FUNCTIONS
1 =

A) Page-écran
accueil. Rresser
'icobne REGLAGES.

/\! + 5
%"‘HNGS

st *

MAINTENANCE SERVICE

B) Presser l'icéne
INFO SYSTEM.

C) Les données de
SKPOWER ; l'appareil s'affichent.

SK USER
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7. MISE EN PLACE

8. ECLAIRAGE

7.1. Mise en place intérieure
(positionnement, réglage, retrait)

Clayettes pour Vins

Les clayettes peuvent étre facilement retirées pour
le nettoyage.

Retirer les bouteilles, extraire completement la
clayette, Uincliner vers le haut jusqu’a libérer les rou-
lettes de coulissement de leur logement et l'enlever.

Grand bac (modéles 1T, OT, OH)

Il est simplement posé sur les coulisses de guidage.
> pourretirer le bac, dévisser les deux pommeaux
de fixation latéraux, le soulever et l'extraire.

> pour retirer le bac intérieur, opérer de la méme
facon que pour le grand bac.

8.1. Eclairage

Pour garantir une vision interne optimale, un sys-
teme a LED est prévu pour éclairer directement les
différentes zones du compartiment Cantina.

En cas d'anomalies et/ou de pannes du systeme

d'éclairage, il est nécessaire de s'adresser exclusive-
ment au Service d'’Assistance Technique du Fabricant.

Remarque
@ Une fois activée, la lumiére interne s'éteindra

automatiquement apres 6 heures.

1T 0T/0H
==m

=
«
«
€
«
€

En cas danomalies et/ou de pannes du systeme
d'éclairage, il est nécessaire de sadresser exclusi-
vement au service d'assistance technique Fhiaba.
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9. CONSERVATION DES VINS

9.1. Indications générales

Comme nous le savons, les vins peuvent étre conser-
vés dans le temps, s'ils sont entreposés dans un lieu
adéquat qui respecte les conditions suivantes :

> Température adéquate et sans grandes varia-
tions dans le temps.

Niveau d’humidité controlé.

Protection de la lumiére.

Absence de bruits et de vibrations.

Absence d'odeurs.

Positionnement horizontal de la bouteille.

v

VVVy

Ces conditions sont garanties par votre cave a vins.

9.2. Températures de conservation

Lespace offert par les compartiments Wine Cellar et
Cantina, qui peuvent étre agrandis si nécessaire en
activant également comme Wine Cellar le grand bac,
permet de conserver vos meilleurs vins.

Les compartiments sont initialement réglés aux
températures suivantes :

> Compartiment Cantina
+12 °C (53,6 °F)
Réglable de +4 °C a +18 °C (de 39,2 °F a 64,4 °F)

> Compartiment Wine Cellar
+10 °C (50 °F)
Réglable de +4 °C a +18 °C (de 39,2 °F a 64,4 °F)

Toutes les températures peuvent étre modifiées se-
lon les caractéristiques des vins et des exigences
personnelles, il est toutefois important de maintenir
la température la plus constante possible dans le
temps.

De rapides et grandes excursions thermiques
peuvent en effet déterminer une dilatation du liquide
et une maturation anticipée du vin.

Il faut en outre éviter une température trop basse (en
dessous de 4 °C - 39,2 °F) qui pourrait déterminer
la formation de dépdts et endommager les qualités
esthétiques du vin.

Tous les compartiments offrent des conditions op-
timales et tiennent compte de toutes ces exigences.
Le compartiment Cantina, en particulier, est contro-
é thermostatiquement et de maniére extrémement
raffiné et garantit un soin et une attention maximum
dans le temps des bouteilles de haute qualité.

Modéle avec Cantina et Wine Cellar (1T)

> Compartiment Cantina
+12 °C (53,6 °F)

- réglable de +4 °Ca +18 °C
(de 39,2 °F a 64,4 °F)

> Compartiment Wine Cellar
+10 °C (50 °F)

- réglable de +4 °Ca +18 °C
(de 39,2 °F a 64,4 °F)

> Compartiment Wine Cellar
+10 °C (50 °F)

- réglable de +4 °Ca +18 °C
(de 39,2 °F a 64,4 °F)

Modéle avec Wine Cellar (0T, OH)

> Compartiment Wine Cellar
+10 °C (50 °F)

- réglable de +4 °C a +18 °C
(de 39,2 °F a 64,4 °F)

> Compartiment Wine Cellar
+10 °C (50 °F)

- réglable de +4 °C a +18 °C
(de 39,2 °F a 64,4 °F)

Modeéle avec Cantina et Wine Cellar (OF)

> Compartiment Cantina
+12°C (53,6 °F)

- réglable de +4 °Ca +18 °C
(de 39,2 °F a 64,4 °F)

> Compartiment Wine Cellar
+10 °C (50 °F)

-réglablede +4 °Ca +18 °C
(de 39,2 °F a 64,4 °F)
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9.3. Temps de conservation

Llamélioration du vin dans le temps et sa durée en général dépendent des caractéristiques de la variété et de la

typologie d'appartenance.

Ci-dessous est indiqué la période optimale de conservation et de vieillissement pour les différentes typologies

dans les conditions idéales de conservation offertes par votre appareil.

Dans tous les cas, suivre les suggestions proposées par le producteur de la bouteille, en particulier pour

les meilleurs vins.

TYPOLOGIE DU VIN

Vins Nouveaux

Vins Mousseux doux

Vins Rosés

Vins Pétillants

Vins Blancs normaux

Vins Rouges légers

Vins Mousseux Secs

Vins Mousseux Classiques

Vins Blancs Vigoureux ou en Barrique
Vins Rouges normaux

Vins Rouges Vigoureux ou en Barrigue

Vins de Paille ou Liguoreux

www.fhiaba.com - sales@fhiaba.com - Info Line 800-344222

de12a14°C
de8a10°C
de10a 14 °C
de10a12°C
de10a 14 °C
de12a14°C
de8a10°C
de8a10°C
de8a12°C
de14a16°C
de 14318 °C
de16a18°C

6 mois
1an
1an
1-2ans
1-2ans
2 ans
2 ans
3-4ans
3-bans
3-5ans
7-10ans
10-15ans
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9. CONSERVATION DES VINS

9.4. Températures de dégustation

En général, on considére pour les blancs une tempé-
rature de service optimale comprise entre 10 et 12 °C
(50 et 53,6 °F) et pour les rouges entre 12 et 14 °C
(53,6 et 57,2 °F). Certains vins, toutefois, peuvent étre
meilleurs a des températures plus élevées ou plus
basses.

Durant l'été, il est en général préférable de déguster
les vins un peu plus froids qu'en hiver. Et en particu-
lier, considérer que :

Vins Blancs

Les vins blancs ne doivent pas étre servis a des tem-
pératures élevées, étant en général plus acides que
les vins rouges et peu tanniques et par conséquent
plus agréables a de basses températures.

Il est préférable de servir ces vins entre 10 °C (50 °F)
et 14 °C (57,2 °F). Les vins blancs jeunes, frais et
aromatiques peuvent également étre servis a 10 °C
(50 °F) tandis que ceux moins aromatiques a 12 °C.
Les températures comprises entre 12 °C (53,6 °F)
et 14 °C (57,2 °F) sont par contre réservées aux vins
blancs doux et m(rs qui ont été raffinés en bouteilles
pendant quelques années. Des températures de dé-
gustation plus élevées favoriseraient 'exaltation du
caractere doux du vin au détriment de l'acidité et de
la sapidité qui sont considérées des caractéristiques
agréables et souhaitées de ce type de vin.

Vins Rosés

Le vin rosé est servi aux mémes températures que
les vins blancs. Ces vins peuvent toutefois présenter
un certain contenu de tannin et dont étre agréables a
des températures plus élevées. Ils sont servis a des
températures comprises entre 10 °C et 12 °C (50 °F
et 53,6 °F), si jeunes et frais, et entre 12 °C et 14 °C
(53,6 °F et 57,2 °F), si plus robustes et mdrs.

Vins Nouveaux

Pour leur particuliere technique de vinification, les
vins nouveaux ont une basse tannicité et sont plus
agréables si servis entre 12 °C et 14 °C (53,6 et
57,2 °F).

Vins Rouges

Ayant par nature une tannicité plus élevée et une
acidité plus basse, les vins rouges sont en général
servis a des températures plus hautes. Les jeunes
plus pauvres en tannin se servent en général entre
14 °C et 16 °C (57,2 et 60,8 °F), tandis que ceux avec
du corps et riche en tannin peuvent étre servis a
18 °C (64,4 °F). Certains vins affinés pendant des an-
nées en bouteille, avec encore du corps et tanniques,
peuvent étre servis a 18 °C (64,4 °F) voire méme a
20 °C (68 °F).

Les vins rouges jeunes peu tanniques et peu struc-

turés sont par contre agréables a des températures
plus basses, entre 12 °C et 14 °C (53,6 et 57,2 °F).

Vins Mousseux

Il est difficile de fournir des indications valables pour
la grande variété de mousseux existants. En général,
les mousseux plus doux et aromatigues sont servis a
des températures plus basses, jusqu'a 8 °C (46,4 °F),
tandis que les mousseux plus tanniques peuvent étre
servis a des températures plus hautes, jusqu’'a 14 °C
(57,2 °F). Les mousseux secs sont en général servis
entre 8 °C et 10 °C (46,4 et 50 °F). Méme les mous-
seux classiques sont en général servis a ces tempé-
ratures, qui toutefois peuvent également arriver a
12 °C (53,6 °F) en cas de mousseux affinés pendant
de longues périodes. Il est dans tous les cas conseil-
lé de suivre, en particulier pour les vins les plus im-
portants, les conseils et les recommandations du
producteur de la bouteille.

Vins Liquoreux et de Paille

Ce type de vins peut étre servi a des températures
comprises entre 16 °C et 18 °C (60,8 et 64,4 °F), tou-
tefois, selon les golts personnels, pour atténuer la
saveur douce des vins de paille, ceci peut étre égale-
ment servi a une température de 10 °C (50 °F).

Gestion de la température de service pour les vins
mousseux et le champagne

Pour garantir une utilisation efficace de la cave a
vin sur le plan énergétique, il est important de tenir
compte de l'emplacement et de la température de
stockage des différents types de vin. Dans le cas des
vins mousseux et du champagne, qui nécessitent une
température de service plus basse que les tempéra-
tures de stockage décrites ci-dessus, il est conseillé
d'adopter des stratégies de positionnement spéci-
fiques dans la cave a vin. Dans une cave a vin a deux
compartiments, les vins mousseux et les champagnes
destinés au service doivent étre placés dans le com-
partiment inférieur. Cela permet d'utiliser au mieux
les caractéristiques de conception de la cave, car le
froid a tendance a se déposer vers le bas, ce qui faci-
lite le maintien d'une température plus basse dans ce
compartiment. La température de service idéale pour
ces vins est d'environ 4° centigrades. Cependant, il est
important de noter que si le compartiment inférieur
est réglé pour maintenir une température de 4° cen-
tigrades pour le service immédiat, malgré le fait que
la cave a vin soit équipée de résistances d'équilibrage,
il sera difficile, voire impossible, de maintenir une tem-
pérature de stockage adéquate dans le compartiment
supérieur au-dessus de 14° centigrades. En effet, la
basse température du compartiment inférieur affecte
'environnement du compartiment supérieur, rédui-
sant sa capacité a atteindre ou a maintenir les tem-
pératures plus élevées nécessaires a la conservation
optimale d'autres types de vin.
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10. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

9.5. Positionnement des bouteilles

Les clayettes coulissantes sont réalisées en bois et
galbées de maniere a accueillir les bouteilles dans
les formats les plus classiques de la tradition ou du
design plus moderne.

Que votre collection comprenne des bouteilles de
haute qualité ou de petites bouteilles, celles-ci pour-
ront trouver tout ['accueil nécessaire dans le Fhiaba
Wine Cellar. Un accessoire particulier, fourni sur de-
mande, vous permettra de les disposer en position
inclinée, afin de mettre en évidence l'étiquette des
bouteilles les plus importantes.

Les bouteilles Magnum pourront également y étre
disposées, en prenant soin de retirer ['étagere supé-
rieure a celle qui les accueillera.

Stockage des bouteilles

Pour stocker le nombre maximum de bouteilles de vin
- ranger la bouteille comme indiqué sur le dessin ;

- veiller a ce que les bouteilles ne dépassent pas les
dimensions indiquées.

Attention
En cas de rétablissement du courant élec-

trique aprés une coupure prolongée du cou-
rant, un signal sonore indique que la tempé-
rature du réfrigérateur a dépassé les valeurs
normales. En outre, l'écran affiche pendant
une minute les températures les plus hautes
relevées a lintérieur des compartiments,
afin de permettre a lutilisateur de décider
comment utiliser au mieux les différents
aliments. Une minute aprés, les écrans re-
prendront a fonctionner normalement, tan-
dis que la touche ALARM continuera a
clignoter ; en pressant la touche ALARM
il sera possible de visualiser de nouveau les

températures enregistrées les plus hautes.

Exemple de dimensions standard pour le stockage
des bouteilles

Vous trouverez ci-dessous les dimensions de bou-
teilles les plus couramment utilisées par les produc-
teurs de vin pour les vins blancs, rouges et mousseux.
Ces dimensions permettent d'obtenir la meilleure ca-
pacité et un positionnement correct du produit sur les
étagéres a vin.

Bordeaux
BOTTLE

Burgundy

BOTTLE

318mm

82mm 76mm

300mm

10.1.Entretien et Nettoyage

Pour le nettoyage des parties en acier, utiliser un
chiffon en microfibre et 'éponge présents dans le
kit fourni avec l'appareil.

Le chiffon et l'éponge doivent toujours étre passés
dans le sens de la finition satinée de l'acier.

De temps a autre, pour rétablir le brillant de
l'acier, passer un chiffon en microfibre légere-
ment humidifié.

Ne pas utiliser 'éponge sur les parties en alumi-
nium, par exemple les poignées et les profils des
clayettes en verre.

Veiller tout particulierement a ce que les orifices
de ventilation de l'appareil, internes et externes, ne
soient pas obstrués.

Remarque
@ Suivre scrupuleusement les instructions dé-

taillées qui se trouvent dans le kit fourni et
n'utiliser en aucun cas des produits abrasifs
ou meétalliques car ceux-ci pourraient rayer
et endommager de maniere permanente la
finition satinée de 'appareil.

Avant d'effectuer toute opération de net-
toyage, débrancher lappareil du réseau
électrigue.

Faire trés attention a ne pas endommager le
circuit refrigérant.

Attention!
Eviter d'utiliser des détergents a base de

chlore ou d'autres détergents en contenant
(eau de Javel, hypochlorite, etc.).
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10. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

10.2.Nettoyage interne

Laver les parties internes et les parties amovibles
avec une solution d'eau tiede, et tres peu de dé-
tergent a vaisselle.

Rincer et essuyer immeédiatement.

Il est recommandé de ne pas utiliser de dispositifs
meécaniques ou d'autres moyens pour accélérer le
processus de dégivrage.

Attention !
Eviter d'utiliser des détergents a base de

chlore ou d'autres détergents en conte-
nant (eau de Javel, hypochlorite, etc.).

Attention !
Ne pas utiliser d'eau sur les composants

électriques, sur les lumieres ou sur le pan-
neau de commandes.

Eviter tout contact entre les parties froides
@ en verre et l'eau bouillante.

Ne laver aucune partie du réfrigérateur dans
le lave-vaisselle car celle-ci pourrait s'en-
dommager ou se déformer de maniere irré-
parable.

10.3.Nettoyage de la grille de ventilation,
du filtre et du condensateur

Pour garantir le bon fonctionnement de ['appareil, il
est nécessaire d'effectuer le nettoyage de la grille
de ventilation, du filtre et du condensateur.

Le nettoyage périodique (tous les 6 mois) est rap-
pelé par un signal sonore et visuel sur ['écran.
Pour activer ou désactiver le signal d'avertisse-
ment et visualiser le temps restant avant le pro-
chain nettoyage, voir le chap « 6.1. Fonctions » a la
page 18).

Le condensateur se trouve derriere la grille de
ventilation frontale inférieure ou supérieure, selon
le modele) voir la page 31).

Pour le nettoyer, utilisez un aspirateur muni d'une
brosse souple, a la puissance maximale, en le pas-
sant le long des fentes de la grille.

En cas d'accumulation importante de poussiere, la
grille de ventilation peut étre retirée afin de net-
toyer a fond le condensateur.

Aprés avoir nettoyé le condensateur, presser
l'icone RESET pour réactiver 'avertissement dans
6 mois.

Sivous ne désirez plus pas avoir le signal d'avertis-
sement pour le nettoyage du condensateur, pres-
ser l'icone OFF (voir le chap. « 8) Entretien pério-
dique » a la page 24).
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10.4. Condensateur supérieur

Pour le nettoyage du condensateur des modeéles
X-Pro, StandPlus et Country, suivre les instructions
suivantes :

> Eteindre l'appareil en pressant la touche ON/OFF
© du panneau de commandes principal pendant en-
viron 3 secondes.

> Attendre environ 30 minutes, afin que le conden-
sateur atteigne la température ambiante.

> Soulever la grille amovible.

~

> Nettoyer le condensateur soigneusement de tout
dépdt de poussiere, comme illustré dans l'image, en
prenant soin de ne pas l'endommager.
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> Redémarrer ['appareil en agissant a nouveau pen-
dant 3 secondes environ sur la touche ON/OFF ©,

Attention!

Les ailettes du condensateur sont tran-
chantes, il est donc recommandé d'uti-
liser des protections adéquates pour
les mains et les bras afin de nettoyer le
condensateur en toute sécurité.

10.5. Condensateur inférieur

Pour le nettoyage du condensateur des modéles
Classic, Integrated ou Brilliance, suivre les instruc-
tions suivantes :

> Eteindre l'appareil en agissant sur la touche
ON/OFF ® du panneau de commandes principale
pendant environ 3 secondes.

> Attendre environ 30 minutes, afin que le conden-
sateur atteigne la température ambiante.

> Retirer la grille amovible en-dessous de la porte.

> Nettoyer le condensateur soigneusement de tout
dépot de poussiere, comme illustré dans l'image, en
prenant soin de ne pas 'endommager.
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> Redémarrer lappareil en agissant a nouveau pen-
dant 3 secondes environ sur la touche ON/OFF ©.

Attention !

Les ailettes du condensateur sont tran-
chantes, il est donc recommandé d'uti-
liser des protections adéquates pour
les mains et les bras afin de nettoyer le
condensateur en toute sécurité.
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11.RESOLUTION DES PROBLEMES

11.1.Guide des solutions aux probléemes

En cas de dysfonctionnement de l'appareil, utiliser
le guide qui suit avant d'appeler le service d'assis-
tance : il peut aider a résoudre certaines anomalies
par soi-méme et fournit d'importantes informations
a communiquer au technicien de maintenance pour
garantir une réparation rapide et efficace.

Message « Call Service »

Un probleme de fonctionnement est généralement
indiqué a 'écran.

Les problemes qui ne peuvent pas étre résolus
par l'utilisateur sont signalés moyennant un code
de panne et le message « Call Service » (appeler
l'’Assistance Technique).

L'appareil ne fonctionne pas

Lappareil est-il branché a l'alimentation électrique ?
La prise d'alimentation est-elle alimentée ?

La touche ON/OFF @ est-elle activée ?

Le condensateur est-il propre ? Voir la page 31

Les températures internes sont plus hautes
que la normale

L'écran affiche-t-il un code d'erreur ? Voir la
page 33

La température est-elle bien réglée ?

Le condensateur est-il propre ? Voir la page 31

Les portes ou les bacs sont-ils restés longtemps
ouverts ?

De grandes quantités daliments ont-elles été ré-
cemment introduites ?

L'appareil reste en marche pendant un long
moment

Pendant les journées chaudes et quand la tempéra-
ture ambiante de la piece est élevée, il est normal
gue le compresseur reste en marche pendant un
long moment.

Les portes ou les bacs sont-ils restés longtemps ou-
verts ?

De grandes quantités d'aliments ont-elles été ré-
cemment introduites ?

Le condensateur est-il propre ? Voir la page 31
Contréler que les portes soient bien fermées et que
les aliments ou les récipients n'empéchent pas leur
parfaite fermeture.

Perception de bruits étranges

Pendant le fonctionnement ou la phase de dégivrage,
les bruits produits par les ventilateurs ou les com-
presseurs sont normaux.

Les bruits peuvent étre plus intenses en raison du
positionnement de 'appareil et de l'environnement.

De la condensation se forme a Uintérieur et a
Uextérieur

Si le climat est trées humide, la formation de conden-
sation est normale. Louverture prolongée de la
porte ou des bacs peut contribuer a la formation de
condensation.
Toujours s'assurer que les portes soient parfaite-
ment fermées.

Le compartiment présente du givre ou de la glace

Les portes sont-elles restées longtemps ouvertes ?
Les portes se referment-elles complétement ?
Siles portes ne se ferment pas parfaitement, contac-
ter linstallateur. En cas de formation de givre ou de
glace, due a des ouvertures fréquentes et prolongées
des portes, désactiver pendant un certain temps les
fonctions en appuyant sur le bouton correspondant
du panneau de commandes. Attendre que le givre et
la glace fondent puis extraire le bac et essuyer les
parois et le fond du compartiment.

Lintérieur du réfrigérateur dégage de
mauvaises odeurs

Nettoyer complétement l'appareil en suivant les ins-
tructions correspondantes.

Couvrir hermétiqguement tous les aliments. Ne pas
conserver d'aliments pendant de longues périodes.

La porte est difficile a ouvrir

Lappareil a été congu pour en permettre la ferme-
ture hermétique. La fermeture de la porte peut créer
un effet de vide : il est dans ce cas nécessaire d'at-
tendre quelques secondes, le temps que la pression
se rééquilibre, avant d’ouvrir la porte.
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11. RESOLUTION DES PROBLEMES

11.2. Indications d’anomalie pouvant apparaitre sur l'écran

> Encasdanomalie, presser latouche ALARM @) et le message d'anomalie s'affichera avec son code d'er-
reur numérique (voir le tableau suivant).

> Le message s'affiche pendant 3 secondes, puis la page-écran revient a la page dACCUEIL.

> Pour bloguer le message sur la page-écran, presser la touche INFO - Le message reste affiché pendant
30 secondes, puis la page-écran ACCUEIL réapparait.

> En cas de plusieurs messages d'erreur, ils seront affichés successivement dans l'ordre temporel.

Message affiché Description du probléeme

Coupure prolongée de l'énergie électrique

Panne Electrique ! l'appareil se remet en marche automatiquement en signalant les températures enregistrées
les plus chaudes. Presser la touche ALARM ) pour désactiver l'alarme sonore
Porte ouverte

Porte du Réfr. Ouverte . . T
Le message apparait une minute apres l'ouverture de la porte

Grand bac ouvert

il oeis EUver: le message apparait aprés une minute d'ouverture du grand bac

Compartiment Wine Cellar trop chaud i
voir le chap. « 11. RESOLUTION DES PROBLEMES » a la page 32

Compartiment Wine Cellar trop froid
attendre 12 heures : si lanomalie persiste, sadresser au Service d'Assistance Technique

Cave trop Chaud

Cave trop Froide
Compartiment Can,tina trop chaud i
voir le chap. « 11. RESOLUTION DES PROBLEMES » a la page 32

Compartiment Cantina trop froid
attendre 12 heures : si lanomalie persiste, sadresser au Service d'Assistance Technique

Riser. trop Chaud

Riser. trop Froid

Compartiment TriMode (modalité Réfrigérateur) trop chaud

NS WO EE voir le chap. « 11. RESOLUTION DES PROBLEMES » 4 la page 32

Compartiment TriMode (modalité Réfrigérateur) trop froid

AR attendre 12 heures : si lanomalie persiste, sadresser au Service d'Assistance Technique

Compartiment TriMode (modalité Crisper-\Fresco) trop chaud

voir le chap. « 11. RESOLUTION DES PROBLEMES » a la page 32
Compartiment TriMode (modalité Crisper-Fresco) trop froid

Reéfrigérateur trop froid  attendre 12 heures : si 'anomalie persiste, s'adresser au Service d'Assistance
Technigue

Compartiment TriN!ode (modalité Freezerl trop chaud
voir le chap. « 11. RESOLUTION DES PROBLEMES » a la page 32

Compartiment TriMode (modalité Freezer) trop froid
attendre 12 heures : si lanomalie persiste, sadresser au Service d'Assistance Technique

Réfrigérateur trop chaud

TriModeTropChaud

TriModeTropFroid

Code de panne

S'adresser au Service d'Assistance Technigue

Check Condenser

Tous les 6 mois, l'écran affiche le message « CHECK COND. », nettoyer le
condensateur et appuyer pendant 5 secondes la touche ENTER & pour le reset.

Code de panne...

Check condenser
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